THE VAC Q™
VAKUOVY NASTAVEC
Sage SBLOO2

Mixovéani ve vakuovém prostredi se stava nejdokonalejsi
metodou k rozmixovani potraviny a zuzitkovani maximélniho
mnozstvi enzymu, které z mixovanych potravin lze ziskat.

Diky vakuu jsou v hotovém drinku vSechny ingredience
smichény a i po deli dobé nenastava oddéleni tekutiny od
pény. BéZné mixovani nedokéze zabranit usazovani ,tézsi
tekutiny” na dné sklenice a oddélovani ,lehéi“ duzniny-pény,
kterd se drzi v horni ¢asti sklenice. Ve vysledku jsou népoje
barevnéjsi, jemnéjsi a maji strukturu doplnénou

a mikroblublinky. Vakuové mixovani je nejvhodnéjsi

pro zelené smoothie, dipy, mlé&né népoje,

zeleninové polévky a krémové pomazanky.
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Technické specifikace

- Napdjeni: 4xAA baterie 1,5V
(nejsou souddsti baleni)

- Vakuovy ndstavec pro pripravu jemného
smoothie se zachovdnim maximdlniho
mnozstvi enzymil

- Kompatibilni s mixery SBL920, SBL820
a SBL620

- Automatické vypnuti po odsdti maximdlniho
mnozstvi vzduchu z nddoby

+ Velmi jednoduché nasazeni vakuového
ndstavce na viko nddoby mixeru
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